
Staudachstub`n 

Speisekarte  
Wir wünschen allen einen schönen Aufenthalt bei uns im Haus! 

Gasthaus · Skihütte · Chalet · Apartments in Kirchberg in Tirol 



Da kommt´s her:  

Jungrind und Huhn: aus eigener biologischer Landwirtschaft, Metzgerei Huber Kitzbühel, sowie Achhorner Hansi Reith 

Schwein: Metzgerei Huber Kitzbühel, Sinnesberger sowie Achhorner Hansi Reith  

Almschwein: Holzalm  

Wild: Metzgerei Huber Kitzbühel & Jäger aus der Umgebung 

Fisch: Leo Trixl, Fieberbrunn 

Eier: Geflügelhof  Winkler (Bodenhaltung) und unsere Hühner 

Kräuter und Safran: zu finden rund ums Haus und Tullnerfelder Safran (Hannes Feiertag)  

Obst & Gemüse: aus eigener Landwirtschaft & Sinnesberger 

Kartoffel: Familie Wieser, Natters 

Milch: Tirol Milch, Sinnesberger  

Kren: Steirer Kren, Sinnesberger 

Edelbrände und Schnäpse: Schnapsbrennerei Erber, Brixen im Thale 

Mehl: Wieshofer Mühle St. Johann und Sinnesberger 

Käse: Kasplatzl, Tirol Milch (Sinnesberger) 

Getränke: Hauseigener Hollunder, Soft Drinks Silberquelle, Stiegl  

Rindfleisch:  

Unsere Pastrami kommt aus unserer biologischen Landwirtschaft und wird von uns selbst fein veredelt. 

Pastrami ist gepökeltes, warm geräuchertes und gereiftes Rindfleisch! 



Suppen - Soup 

Frittatensuppe (A, C, G, L)    € 4,90 

Nudelsuppe (A, C, L) € 4,50 

Backerbsensuppe (A, C, G, L)  € 4,10 

Wildkräutercremsuppe (A, C, G, L)    € 5,90 

Salate - Salads 

Bergkäsesplitter auf  gemischten Salat 

(G, M)   
€ 8,90 

Grüner Salat (M) € 3,90  

Krautsalat € 3,90  

Gemischter Salat (M) € 5,90  

Großer gemischter Salat mit Brot (A, M) € 10,90 

*Inklusivpreise* all taxes included  

Auf  Vorbestellung könnt ihr auch folgende  

Gerichte bei uns Essen:  

 

Huatessen  

29,90 Euro/ Person 

 

 

Kalbshax‘n  

31,90 Euro/ Person 

Schweinshax’n 

20,90 Euro/ Person 

Schweineripperl 

24,90 Euro/ Person 

Für den kleinen Hunger 

Schweizer Wurstsalat (A, G, M) € 10,90 

Hauseigene Rinderboxerl (2 Stück) mit Brot 

(A, G) 

€ 8,90 



All unsere Produkte die mit unseren Logo gekennzeichnet sind, beinhalten Rind- bzw. 

Kalbfleisch vorwiegend aus eigener natürlicher Landwirtschaft! 

Der Verein KochArt ist eine Vereinigung von Wirten, die Produkte von heimischen 

Bauern und Produzenten verarbeiten und besonders gekennzeichnet in ihren Speisekar-

ten ausweisen. Die KochArt Wirte bieten ihren Gästen mehrmals im Jahr gemeinsa-

me Raritätentage mit dem Schwerpunkt regionaler Erzeugnisse.  

www.kochart.tirol 

Das Projekt „Bewusst Tirol“ ist eine Initiative des Land Tirols und der Agrarmarketing 

Tirol und zeichnet Gastronomiebetriebe aus, die nachweislich verstärkt auf  Produkte aus 

der Region setzen. 

Hinter dem AMA GENUSS REGION Siegel steht ein durchgängiges Qualitäts- und 

Herkunftssicherungssystem für bäuerliche Direktvermarktung, Lebensmittelmanufaktu-

ren und Gastronomie. Damit werden die regionale Herkunft der Lebensmittel, eine hohe 

Produkt- und Verarbeitungsqualität, die Stärkung regionaler Versorgungs- und Wert-

schöpfungsketten, klimafreundliche, kurze Transportwege und die stets frische Zuberei-

tung der Speisen garantiert.   

http://www.kochart.tirol/de/land-leute.html
http://www.kochart.tirol/de/land-leute.html
http://www.kochart.tirol/de/mitgliedsbetriebe-der-kochart.html
http://www.kochart.tirol/de/alle-termine.html


Käsespätzle mit Krautsalat (A, C, G)  
Typical Tyrolean egg pasta with cheese, fried onions 

and coleslaw  

€ 15,90  

Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat 

(C) Typical Tyrolean dish with sliced potatoes, vari-

ous pieces of  meat, herbs, a fried egg and coleslaw  

€ 13,90 

Blutwurstgröstl mit Krautsalat (A, C) 
Typical Tyrolean dish with sliced potatoes, black pud-

ding, herbs and coleslaw 

€ 14,90 

Gemüsegröstl mit Krautsalat 
Typical Tyrolean dish with sliced potatoes, various 

pieces of  vegetables, herbs and coleslaw 

€ 12,90 

Tiroler Kuchl Hauptspeisen 

Schnitzel Wiener Art mit Pommes (A,C, G)  

vom Schwein / Pork 

oder Hendl  / Chicken 

Jungrind / Veal mit Petersilienkartoffeln 

 

€ 16,90  

€ 18,90 

€ 25,90  

Jungrind-Minutensteak auf  Grillgemüse (M) 
Young beef  minute steak on grilled vegetables 

€ 24,90 

Polenta mit (A, L)  

Grillgemüse  

Grillgemüse und gegrilltes Hendel 
Polenta with grilled vegetables and adable 

grilled chicken 

 

€ 12,90 

€ 19,90 

Bauerntoast (A,C)  
Hausgemachtes Bauernbrot mit Pastrami und Käse 

überbacken, Tomaten, Krautsalat, Speck & Spiegelei 

mit Röstzwiebeln drauf. 

€ 16,90 

Fitness Salat mit gegrillten Hendlstreifen (C, 

M) 
Mixed salad with grilled chicken strips 

€ 18,90 

Tagliatelle in Pilzrahmsauce mit gerilltem 

Schweinefilet (A, C, G) 
Tagliatelle in mushroom sauce with grilled pork fillet´ 

Ausschließlich mit heimischen Pilzen und 

nur solange der Vorrat reicht! 

€ 24,90 

V*Inklusivpreise* all taxes included  

Fisch  

Heimisches Saiblings-Filet auf  Salatplatte 

(G, D, M) 

2 Filets  

1 Filet 
Local char fillet on mixed salad 

 

 

€ 24,90 

€ 19,90 



 

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im  

Endprodukt enthalten sind. 
 

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen 

Vorschriften. Es gibt darüber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder – unverträglichkeiten  

auslösen können. 
 

Wir Arbeiten mit äußerster Sorgfalt und mit ausgewählten Produkten in unserer Küche.  

Jedoch eine Kreuzkontamination bei Allergikern können wir nicht komplett ausschließen.  

A glutenhaltiges Getreide B Krebstiere- & -erzeugnisse 

C Eier & daraus gewonnene  

 Erzeugnisse 

D  Fisch- und Fischerzeugnisse  

 (außer Fischgelatine) 

E Erdnüsse & –erzeugnisse F Soja (-bohnen) & –erzeugnisse 

G Milch & Milcherzeugnisse 

 (inkl. Laktose) 

H Schalenfrüchte & daraus  

 gewonnene Erzeugnisse 

L Sellerie und –erzeugnisse M Senf- und Senferzeugnisse 

N Sesam-Samen & –erzeugnisse O Schwefeldioxid & –Erzeugnisse 

P Lupinen & daraus hergestellte  

 Produkte 

  

R Weichtiere wie Schnecken,  

 Muscheln, Tintenfische und daraus 

 hergestellte Erzeugnisse 

Liebe Gäste,  

bei Unklarheiten zu unseren Gerichten und deren Inhaltsstoffe, befragen Sie bitte unser geschultes Servicepersonal.  

 

Informationen zu Allergenen und deren Kennzeichnung: 



*Inklusivpreise* all taxes included  

Kaiserschmarrn (A, C, G)  

Preiselbeeren 

Apfelmus 

Zwetschkenröster 

Rosinen 

€ 11,90 

€ 1,50 

€ 1,50 

€ 1,50 

€ 0,80 

Moosbeerschmarrn (A, C, G) € 15,90 

Eispalatschinken (A, C, G) ein Stück € 4,90 

Marillenpalatschinken (A, C, G) zwei Stück € 4,90 

Haugemachte Schokoküchlein mit Vanilleeis (A, 

C, G) 

€ 6,90 

Für unsere Naschkatzen 

Joghurt Becher € 8,90 
Der wahre Hit für Genießer.  

Unser bestes Eis mit leckerem Joghurt und verführerischer  

Sauce. (G) 

Bananensplit  € 8,90 
Köstliches cremiges Eis trifft auf Banane. (G) 

Eiskaffee € 7,90 
Köstlicher Kaffee trifft cremiges Vanilleeis. (G) 

Heiße Liebe € 7,80 
Warme Himbeeren umfließen zart, schmelzendes Vanilleeis (G) 

Coupe Dänemark  € 6,90 
Herrlich cremiges Vanilleeis umhüllt mit warmer Schoko Sauce. (G) 

Kugel Eis (je Kugel) (G)       € 1,70 
Vanille 

Schokolade 

Erdbeere  

Himbeere  

Zitrone  

Haselnuss 

Gemischtes Eis  ohne € 4,90 mit € 5,20  
Drei Kugeln Eis mit oder ohne Schlagobers (G) 

Zitronenbecher   € 6,90 
Ein Saurer Genuss. (G) 

Beeren Becher  € 7,90 
Warmer Beerenmix mit Himbeereis, Erdbeereis und Zitroneneis (G) 



Warme Getränke Bier 
Tee diverse Sorten (Kräuter, Grüner, Hagebutten, 

Pfefferminz, Früchte, Schwarz, Kamillentee) 

€ 2,70 

Heiße Schokolade mit Milch (G) € 3,90 

Tasse Kaffee (G) € 3,10 

Latte Macchiato (G) € 4,10 

Espresso € 2,40 

Cappuccino (G) € 3,90 

Stiegl vom Fass (A) 500ml € 5,40 

Stiegl vom Fass (A) 300ml € 3,90 

Stiegl Pfiff  (A) 200ml € 3,40 

Radler (A) 500ml € 5,40 

Radler (A) 300ml € 3,90 

Radler Pfiff  (A) 200ml € 3,40 

Weizen vom Fass (A) 500ml € 5,90 

Weizen vom Fass (A) 300ml € 4,50 

Weizen dunkel Fl. (A) 500ml € 5,90 

Weizen Alkoholfrei Fl. A) 500ml € 5,80 

Alkoholfreies Bier Fl. (A) 500ml € 5,40 

Sekt & Co 

Weiter Spezialgetränke findet ihr 

in unserer eigenen Getränkekarte!  

*Inklusivpreise* all taxes included * IVA inclusa* 

Glas Prosecco (O) € 4,90 

Glas Sekt (O) € 5,60 

Hugo (O) € 8,40 

Aperol Spritz (O) € 8,40 



Alkoholfreie Getränke Alkoholfreie Getränke 

*Inklusivpreise* all taxes included * IVA inclusa* 

Orangenlimonade 250ml € 3,80 

Orangenlimonade 500ml € 4,90 

Zitronenlimonade 250ml € 3,80 

Zitronenlimonade 500ml € 4,90 

Cola (Tirola Kola) 250ml € 3,80 

Cola (Tirola Kola) 500ml € 4,90 

Cola light (Tirola Kola leicht) 330ml € 3,90 

Spezi 250ml € 3,80 

Spezi 500ml € 4,90 

Kräuterlimonade (Almrausch) 250ml € 3,80 

Kräuterlimonade (Almrausch) 500ml € 4,90 

Schiwasser 250ml € 3,00 

Schiwasser 500ml € 4,20 

Ice Tea  250ml € 3,80 

Ice Tea  500ml € 4,90 

Mineralwasser mit und ohne 330ml € 3,00 

Mineralwasser mit und ohne 750ml € 5,10 

Apfelsaft 250ml € 3,80 

Apfelsaft gespritzt 500ml € 4,80 

Orangensaft 250ml € 3,80 

Orangensaft gespritzt 500ml € 4,90 

Multivitaminsaft 250ml € 3,80 

Multivitamin gespritzt 500ml € 4,90 

Johannisbeersaft 250ml € 3,90 

Johannisbeersaft gespritzt 500ml € 5,10 

Hollundersaft (mit Sirup aus eigener 

Produktion) 

250ml € 3,50 

Hollundersaft gespritzt (mit hausei-

genem Sirup) 

500ml € 4,60 

   

Leitungswasser Servicegebühr 1000ml € 1,50 


